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portions qui changent en
fonction des millésimes pour
pouvoir exprimer le meilleur
de ce que la nature donne
chaque année. Les Roses de
Marie n'est pas un vin de ga-
rage, c'est un vin de soif, une
fraicheur d'été, quelque chose
de facile, un joli plaisir a boire
tout de suite. La couleur est
belle et 1a bouteille trés réus-
sie.

tants des Vignobles Marengo
produisant Les Roses de Ma-
rie ont, cette année, décidé de
limiter leur production a 50 %
de la quantité habituelle. En
effet, la récolte du cabernet
franc, cépage mal aimé du
Haut-Médoc pour son mau-
vais caractére et ses caprices,
mais tant apprécié pour ce
qu'il apporte en finesse et en
précision, a été faible et son
évolution trés lente. Alors,
pour maintenir des propor-
tions qui offraient la meilleure
qualité & ce millésime, ils ont
élaboré, avec le merlot, un
assemblage qui ne produit
que peu dhectolitres. La mise
en bouteilles au chateau ne
sera donc que de 2 400 cols et
ne se fera quen juillet de cette
année pour permettre aux
Roses de Marie de se révéler
totalement. Le domaine du
Chéateau Hourtin-Ducasse et

Les propriétaires exploi-

Vin de plaisir, les Roses de
Marie ont un joli bouquet

des Roses de Marie est depuis
30 ans exploité par la famille
Marengo, qui propose des
vins réalisés dans le plus
grand respect de la vigne et
de son fruit afin d'exprimer
totalement la spécificité de
chaque millésime. Lencépa-
gement du vignoble est
constitué de 68 % de caber-
net-sauvignon, 5 % de caber-
net franc, 25 % de merlot et
2 % de petit verdot.
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Le millésime 2005 des Roses de
Marie est disponible au départ du
chateau au prix de 6 € TTC la bou-
teille. Le millésime 2006 des Roses
de Marie (seulement 2400 bou-
teilles) sera disponible en juillet au
départ du chateau au prix de 6 €
TTC, la bouteille. Contact:
_Vignobles Marengo, producteur
des Roses de Marie et du Chateau
Hourtin-Ducasse : Michel
Marengo, au 05 56 59 56 92. Mail:
contact@hourtin-ducasse.com



