on parle des roses-de-marie...

Déguster Roses de Marie

Est-ce sa belle couleur, sa frai-
cheur, le design de l'étiquette ?
Dans tous les cas, le vin Les
Roses de Marie plait. Bien que
produit 2 deux pas de Pauillac,
sur le terroir du chateau Hour-
fin-Ducasse, cru bourgeois du
Haut-Médoc, cest un vin de
=2ble dont la production a été li-
mitée, en 2006, 3 2400 bou-
t=illes. Ses ardmes fruités et sa
finesse en font un vin de soif
guon a plaisir a boire de suite.
L= secret de sa couleur, de ses
aromes. de son €légance réside
£2ns cefie Imtimité soigneuse-
ment maiirisée enire pulpe et
pe=u des raisins noirs. La cuvée
£si consiituce de cabernet franc
& = metlot. 1a vigne a entre 20
& 25 ans. 1l s'agit du cépage ca-

bernet franc qui rappelle sou-
vent la violette. Le merlot ap-
porte sa légéreté et sa délica-
tesse. «Il est travaillé pour

partie a la fagon d'un rosé de

Provence », signale Michel Ma-
rengo. Le domaine du chiteau
Hourtin — Ducasse est depuis
30 ans exploité par la famille
Marengo. Situé a Saint-Sau-
veur, en bordure de la com-

mune de Pauillac, et 2 quelques
pas dun cru classé (Lynch-
Moussas), le chiteau comprend
environ 30 ha, dont 25 consa-
crés a la vigne : 68 % de caber-
net-sauvignon, 5 % de cabernet
franc, 25 % de merlot et 2 % de
petit verdot. Le chiteau Hour-
tin-Ducasse vient de remporter
une nouvelle médaille pour le
millésime 2005, cru bourgeois
du Haut-Médoc.

Denis Ritzenthaler

#A SAVOIR Chateau Hourtin-
Ducasse, BP 89, 33 250 Pauillac.
Tél : 05.56.59.56.92, fax :
05.56.59.52.77 — Email :
contact @hourtin-ducasse.com.

Le millésime 2006 des Roses de
Marie, prix départ cave : 6 €,
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